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Streuobstwiesen:
Kostbares Kulturgut und wertvoller
L ebensraum

e Streuobstwiesen gehoren fast Uberall in Baden-Wirttemberg traditionell
zu unserer Kulturlandschaft.

e Vielerorts prégen sie noch heute das Landschaftsbild.

¢ Die starkwlchsigen, hochstammigen Obstbaume mit ihren ausladenden
Kronen und darunter das as Wiese oder Weide genutzte Griinland sind
wertvoller Lebensraum fur viele Tierarten.

e |nsbesondere Vogel, Kéfer, Schmetterlinge und Kleinsduger profitieren
von dem reichhaltigen Angebot an Hohlen, BlUten und herabfallenden
Friichten.

» Siesind ein kostbares Kulturgut, das es zu bewahren
und welter zuentwickeln gilt.

M osttrinker ssnd Natur schitzer
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Was sind Streuobstwiesen ?

Laut Auskunft des MLR (Ministerium Léandlicher Raum Baden-
Wrttemberg) hat es bisher keinen Bedarf gegeben, den Begriff " Streuobst”
rechtlich zu schiitzen. Demnach gibt es derzeit auch keinen Regelungsbedarf
bzw. keine Notwendigkeit fur die Durchsetzung einer gemeinsamen
Definition.

Nachstehend unter den Landerreferenten fir Gartenbau zwischen den
Bundeslandern abgestimmte, pragmatische Definition des Begriffs
"Streuobst”. Sie entspricht dem vom Landesverband fir Obstbau, Garten und
L andschaft Baden-Wirttemberg e.VV. (LOGL) und zahlreichen anderen
Verbanden unterstiitzten Vorschlag und dient der Verwaltung als interne
Grundlage, z.B. bel der Bearbeitung von Forderprogrammen.

Definition fir den Begriff , , Streuobstanbau

» Streuobstanbau ist eine Form des extensiven Obstbaus, bei dem
grofdteils star kwiichsige, hochstammige und grol3kronige Obstbaumein
weitraumigen Abstanden stehen. Charakteristisch fir Streuobstbestéande
ist die regelmaitige Unter nutzung als Dauer gr inland. Daneben gibt es
Streuobstacker mit acker baulicher oder gartnerischer Unternutzung,
Streuobstalleen sowie sonstige linienfor mige Anpflanzungen. Haufig sind
Streuobstbestande aus Obstbaumen ver schiedener Arten und Sorten,
Alters- und Gro6Renklassen zusammengesetzt, sie sollten eine
Mindestflachengr 63e von 0,15 ha umfassen.

| m Unter schied zu moder nen Dichtpflanzungen mit geschlossenen
einheitlichen Pflanzungen ist in Streuobstbestanden stets der Einzelbaum
erkennbar .“

Anmerkung : Definition in Wikipedia (freie Enzyklopéadie) :

Extensive Landwirtschaft hat zwel Bedeutungen: zum Einen die Nutzung
ausgedehnter Flachen, zum Anderen eine unaufwandige (nicht-intensive)
Bearbeitungsweise. In der Praxis kommt beides oft zusammen.
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Wasist M ost

Aus dem L ateinischen : vinum mustum (junger Wein)

Begriff nach Landesbrauch
Je nach Gebiet auch Trierer Viez oder Appler genannt

Schwabischer Most, Wirttemberger Most, Badischer Most,
Most aus Schwaben, Most aus W(rttemberg, ......

=> fruher ein Erzeugnis aus Apfel und/oder Birnen mit
hochstens 1/3 Wasser und mind. 4% Alkoholgehalt

Verschiedene Begriffe fur das gleiche Produkt, wie z.B.

. Saft

. Weain

. vergoren

. teilweise vergoren
. unvergoren

Unterschiedliche Rohware:

Trauben oder Kernobst -> Weln
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Regelwer k fur einen guten M ost

gesundes reifes Obst

Metall beriihrungen vermeiden

Obst waschen

nach dem Mahlen sofort abpressen

Mostgewicht und Sauregehalt feststellen, evtl. auf Mittelwerte verbessern
sauberen Garbehélter schwefeln

frisch gepressten Saft einfillen, ca. 10% Géarraum freilassen
Reinzuchthefe zugeben

Garspund aufsetzen, Wasser einfillen

10. entweichen der Kohlensaure kontrollieren

11. geschwefeltes Lagerfass vorbereiten

12. nach Géarende von der Hefe abziehen

13. Sauerstoffberihrungen weitestgehend vermeiden

14. Fass mdglichst spundvoll auffillen

15. Garspund aufsetzen

16. schweflige Losung in Garspund fillen

17. nach einigen Wochen evtl. schonen

18. zweiten Abstich vornehmen, Vorgehensweise wie beim 1. Abstich

©CoNoOrOWDNE

Qualitat beginnt bei der Ernte

. nur reifes Obst
. keineVerunreinigungen
. Zwischenlagerung so kurz wie moglich

Qualitat setzt sich beim Wasch-, M ahl- und Pressvor gang fort

Sauberkeit Uber die gesamte Gerétschaft
Trubstoffe nach Zwischenlager entfernen
Saubere Transportbehalter

Garfass vorbereitet

» ein durstléschendes Getrank von guter Qualitat ist
gewahr|eistet

18. September 2008 Seite 5 von 14




Obst- und Gartenbauverein Herrenberg e.V. .

Gegriindet 15. Dezember 1923 i
www.ogv-herrenberg.de Mitglied im LOGL

Verhaltensregeln mit dem frisch gepr essten Saft

Gérfass : egal bei welchem Fassmaterial (Holz, Kunststoff, GFK, Edelstahl), peinlichste
Sauberkeit muss gesichert sein

Rohware : ausgereiftes, sauberes Obst ist Grundvoraussetzung

Verarbeitung: Lohnmostereien — eigene Hauseinrichtungen sind taglich

einer intensiven Reinigung zu unterziehen
Fassfullung mind. 10% des Fassvolumens als Steig-, Garraum freilassen

Gérspund bis zur Markierung (nur bis Garende) mit Wasser, nach Garende mit Alkohol
oder schwefeliger Sure auffillen (sollte ale 2-3 Monate erneuert werden)

Aufgabedes : entstehendes Gas beim Garprozess (Kohlendioxid) entweicht Uber Gérkappe —ist
Gérspundes am Abheben der Kappe sichtbar, beim Entnehmen wird eintretende L uft Gber
SperrflUssigkeit ,, gefiltert* (hor- und sichtbar)
e Bakterien und Essigfliegen wird der Weg ins Fass

versperrt
Kontrolledes : bel sichtbaren Verunreinigungen (Essigfliegen) sollte Sperrflissigkeit
Gérspundes erneuert werden -> spétestens alle 2 Wochen
Gar zeit : janach Gegebenheiten, V oraussetzungen 4 —-6 Wochen

(kann auch kirzer oder 1anger sein)

Selbstklarung : meistens nach weiteren Wochen, z.T. auch schon nach Géarende
(gerbstoffbetonte Apfel- Birnenweine mit Quitten, Schiehen)

1.Abstich : Apfel-Birnenweine von den Trubstoffen trennen
(idedlerweise in einem kiihleren Raum)
-> |eichte Schwefelung
(10 g Kaliumphyrosulfit /1001) spundvall

keine Selbstklarung : nach weiteren 1 — 2 Monaten ist eine Schonung mit Baykisol und fllissiger
Gelatine moglich

evtl. 2. Abstich : Vorgehensweise wie beim 1. Abstich
Nassver schnitt : werden mehrere Fasser einem Abstich unterzogen, besteht Mdglichkeit durch

Mischen (Fass-Nr.1 mit Fass-Nr. 2) ein besseres Getrank zu erhalten.
Das Mischungsverhdtnisist durch ein Vorversuch zu ermitteln.
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Messungen fur Qualitatsbestimmung

Saur emessung sollte unbedingt dur chgefihrt wer den.

Ausristung: - Messzylinder, Acidometer, Blaulauge zur Farbreaktion

M essungen: - Messreihe vom frisch gepresstem bis vollig vergorenem
Apfel-Birnenwen

Zidlwert - harmonischer Sauregehalt sollte bei 6-8g/l liegen

Zuwenig : - um 1g Saure /100 | Most zu erhéhen sind 125 g Milchsdure
in 11 Most aufgelGst in das Fass einzurlhren

zu hoch - Nassverschnitt: Vor Garbeginn oder beim Abzug von der

Hefe (Garende) mischen mit sdurearmen Apfel-
Birnenweine
- nach Gérende (2 —3 Monate), auf der Hefe belassen,
je nach Temperatur baut sich Sdure selber ab,
Messungen durchflhren -> abziehen (von der Hefe
nehmen)

Zuckergehalt ist von wesentlicher Bedeutunqg

Ausristung: - Oechdeswaage, Messzylinder oder Refraktormeter
M essungen: - mit der Oechsleswaage (Senkspindel) kann an der
Eintauchtiefe der Zuckergehalt abgel esen werden
- Messung mit Refraktormeter (teurer)

Zidlwert - 56 grd Oechsle, ergeben bei optimalen V oraussetzungen
ca. 6 —7 % vol. Alkohol ( Faustformel: Oechslewert/8)
Zuwenig - um 1,0 grd Oe/100 | zu erhéhen, missen 250 g Zucker in

heilRem Wasser aufgel 6st und nach Abkuhlung auf
Safttemperatur in das Fass eingerihrt werden.

zu hoch - extrem hohe Zuckergehalte sind die Ausnahme, die
entsprechend des hoheren Alkoholgehaltes angepasst
verkostet werden sollten

Beide M essungen sollten im NICHT angegor enem
Apfe- Birnenwein durchgefiihrt und bel Bedar f

korrigiert werden
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Wichtigster Qualitatsfaktor ist die Vergarung

Notwendige Unterstiitzung mit einer Fliissig- oder Trockenhefe

Vorgehensweise : unbedingt nach Angeben des Herstellers
(Info 1 R auf Verpaclung)

zu beachten - zeigt Hefe, egal welche Art, beim Ansetzen keine Realttion, 15t s1e
nicht mehr alktiv und muss durch neue ersetzt werden

Giirtemperatur 14 — 16 °C optimal
funter 10 ® C bekormmt der Hefeansatz einen Schock und 1st nur
begrenzt garfahig)

Unterstiitzende
Wirkung st 20- 30 g Hefenghrsalz / 100 | werden vorkommende
Schwanlungen z T, besser ausgeglichen.

Nach Garende erfolgt der Abstich (von der Hefe nehmen)

Wie erkenne ich, dass Garung zu Ende ist?
o0 Anhebung der Gérkappe (Garspund) nur noch vereinzelt
0 Messung von Restzucker mittels Mostwaage (Wert < 5g)
- Absolute Genauigkeit mit Clinitest-Anzeigestreifen
-> Gelbfarbung muss bleiben

Was ver steht man unter Abstich?
(weitere Begriffe: Abziehen, Ablassen, von der Hefe wegnehmen)

o Umfillen des Mostes von einem Fass in ein anderes
o Glechzetig den Hefe- und Schonungstrub wegnehmen
o Waeitere mikrobiologische Vorgange vermeiden
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Wie kann abgelassen wer den ?

Variante A Geriteschaften: 1 leeres Fass (ca. 20% kleiner),
1 Gefib, 1 Trichter
awennt ! 1 Schlauch am Fasshahn
1 Schlauch am Trichter

Fass mit “w & 1 Stablampe
vergorenemm host =] bl
! ; _ ; Fass fir sukinftige Lagerung

sauber, gereinigt
« schwefellésung vor Umfillung
zugeben

Schénungs- (5- 10 g Kalimpyrosulfit

trub aufgelést i ca 0,25 Ity

Hefegelager * WasserMlost fiur 100 Iy
Gesamtmenge)

SIS S

Variante B Gerdteschaften: 1 leeres Fass (ca. 20% kleiner),
1 Impellerpumpe
(Handbohrinaschine mit Pumpenvorsatz geht auchy
1 Saugschlauch, 1 Druckschlauch

Fass mit 1 Stablampe

vergorenemn Most

Faszs fir zulkinftizce Lagerung
sauber, gereinigt

« Schwetellésung vor Tmfillung

zugeben

Sch@nungs_ (5_10 g mﬁm@
trub aufgelést in ca 0,25 Ity
" Y Waszer/Most fir 100 lir
Hefegelager
Tak Pumpe + Gesamtmenge)

T 7777 77T T T T 7 7T 77T

X =FEmntauchtiefe ca. 2 cm,
wird manuell nachgefithrt
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Aufgabe des Schwefelns

1. Most haltbar machen
2. Sauerstoff dem Fass entziehen
3. Entzieht den Garnebenprodukten und Schéadlingen die Lebensgrundlage

- Schimmelpilze Sind die
- fasche Hefen gefahrlichsten
- Essigsiurebakterien Gegenspieler

Schwefelung mit Kaliumpyrosulfit (K P)

Packungen : Ab10g - 1kg Paket
Anwendung . Kurz vor dem Befillen in das sauber gereinigte Fass
- Entsprechende KP Mengeinca. 1 Liter
- Wasser und/oder Saft gut auflésen und in das Fass geben
5-10gKP/ 1001 Most

Trugschluss

Unsauberes und unsorgfiiltiges Verhalten kann mit
stiirkerer Schwefelung NICHT ausgeglichen werden

Merke

Aus einem unreinen Fass kann nur
ein unvollkommenes Getrank
osezapft werden
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Wichtige Grundregeln bei der
Mostherstellung

Das “Obenherausgéren‘ ist der sicherste Weg, um ein
krankes und fehlerhaftes Getrénk zu erzielen

Sauberkeit
und
LLuftabschluss

5o einfach ist das Mosten
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Die Obst- und Gartenbauvereine in Baden-Wrttemberg sind Uber den Landeverband LOGL
organisiert.

Landesverband fur Obstbau, Garten und Landschaft Baden-
Wiirttemberg e.V. (LOGL) A

Landesverband flr Obstbau, Garten hx'_'_'",-"f:--J Wi YK 7
und Landschaft Baden-Wirttemberg e/ ;\\:i:] _'~_~:,';§'rd5__}“
(LOGL) OG5 o0

Kopstockstralke & '
70193 Stuttgart

Telefon: 0711-632901
Telefax: 0711-638299

E-Mail: infoi@logl-bw.de
Internet: www . logl-bw de

1. Unterer Neckar
Heidelberg, Mannheim, Mosbach, Regionenkarte des LOGL

2. Mittlerer Oberrhein
Albgau-Ettlingen, Bretten, Bruchsal
3. Nordschwarzwald
Caw, Horb, Baiersbronn, Enzkreis

4. Sidlicher Oberrhein
Emmendingen, Freiburg, Kehl-
Hanauerland, Millheim

5. Hochrhein

Bad Sackingen, Lérrach, Waldshut
6. Franken
Bad Rappenau, Crailsheim, Eppingen,
Heilbronn, Kocher-Jagst, K (inzel sau,
Main-Tauber, Ohringen, Schwabisch Hall
7. Ostwirttemberg
Aaen, Heidenheim, Schwébisch Gmind
8. Stuttgart
Backnang, Béblingen, Esslingen,
Goppingen, Ludwigsburg, Nurtingen,
Stuttgart, Waiblingen
9. Neckaralb-Heuberg
Metzingen, Reutlingen, Tubingen

10. Donau-lller
Alb-Donau, Biberach

11. Oberschwaben
Bad Waldsee, Sigmaringen, Uberlingen
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Der Landesverband
fir Obstbau, Garten
und Landschaft (LOGL
ist die Dachorganisatio
der Obst- und

Garl:enkultur Ei Gartenbauvereine
ST Lo Iy in Baden-Wiirttmberg.

Landschaft bewahren

Zidleund Aktivitaten desL OGL

" Gartenkultur fordern - L andschaft bewahren"

Ziele...
Gartenkultur fordern
Kulturlandschaft bewahren
Kinder und Jugendliche fir die Obst- und Gartenkultur begeistern
gartenbauliches Fachwissen erhalten

..und Aktivitaten des L OGL
Ausbildung zum Fachwart fir Obst und Garten
Fachberatung, Fachvortrége
Herausgabe der Verbandsfachzeitschrift "Obst & Garten”
Fachseminare
Erstellung und Bereitstellung von Info-Materia
Fachbeitrage auf Gartenschauen und Messen
Arbeitsgruppe Streuobst / Aktion Streuobstsorte des Jahres
wechselndes fachliches L eitthema
Jugendwettbewerbe, Forderung von Jugendgruppen
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Werden auch Sie Mitglied im Obst- und Gartenbauverein Herrenberg

Tellen Sie mit unsdie Freude an der Natur, am Obstbau und an einer umweltgerechten
Gartenbewirtschaftung, denn mehr Wissen bedeutet mehr Freude und Erfolg und helfen Sie mit unsere
Landschaft zu erhalten.

Die Beitrittserklarung bitte ausfullen und bei Eugen Schuker, 71083 Herrenberg, Fichtenweg
6, oder bei einem unserer Mitglieder des OGV Herrenberg abgeben.

Beitrittserklarung

Hiermit erkléare ich meinen Beitritt zum Obst- und Gartenbauverein Herrenberg mit dem Jahresbeitrag von
(zutreffendes bitte ankreuzen)

O 10,- € fur Volimitglied
O 5,- € fur Familienmitglied (Lebenspartner ist Vollmitglied)
O -,- €fur Jugendmitglied (bis Volljahrigkeit)

NBME: ... VOINAME:...iiiiiiiiiiiiiie e
Sy 1= 1K - S (C1=1 01U S) - To RS
PLZ: oo WORNOIT ... Teliiiii
E-Mail AQrESSE © ..oeiiiiieiiie et FaXiami e

Ort/Datum Unterschrift

Ich bin einverstanden, dass der Jahresbeitrag jahrlich vom folgenden Konto abgebucht wird.

Ort/Datum Unterschrift (Kontoinhaber)

O Ich habe Interesse an einem Probe-Abo der Verbandszeitschrift Obst & Garten

18. September 2008 Seite 14 von 14




